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COSTOCOSTO
NO SOCIOS    Estudiantes     $U 1500NO SOCIOS    Estudiantes     $U 1500

Profesionales     $U 1800Profesionales     $U 1800

Día 1 - Introducción: 
Composición del aceite de oliva virgen (ácidos grasos, antioxidantes, esteroles, tocoferoles)
Comparación del aceite de oliva virgen con el aceite de girasol de alto oleico.
Maduración de las aceitunas y procesamiento para la obtención del aceite de oliva virgen.
Situación en Uruguay. 

Refinación del aceite de oliva no virgen.
Extracción y refinación del aceite de orujo.
Caracterización química-analítica del aceite de oliva.
Control de fraudes en aceite de oliva.

Día 2 - Alpeorujo:
Características 
Tratamiento en la industria española
Aprovechamiento de compuestos bioactivos en la industria del olivar: Aceite de orujo, 

alperujo, hoja.
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